I piatti della @

Bilancia

Menu completi ispirati allequilibrio, con prodotti stagionali,
rivisitati con passione e creativita nel rispetto della tipicita.

Trattoria B

via Magnagallo Est 20 Campogalliano,

tel 059 526218
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Fattoria Centofiorj

Strada Pomposiana 292 Marzaglia Modena,
tel 340 2573554
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Gnocchi di patate con crema dj Parmigiano Moretto / "POgEI0 Vicchio S?‘;%Zerbma
Reggiano 36 mesi, zafferano dj Montefiorino Superiore 1 Romagna Fattori

€ pancetta croccante
Veli di arista, zucca e mostarda
Tartelletta con crema pasticcera alle nocciole
e ganache di cioccolato fondente
Vini bio in abbinamento a scelta tra “A Vin
Sira” Rosso dell’Emilia IGP Centofiori vinif,
da Az. Agricola S.Polo con metodo ancestrale
da uve Grasparossa / “Amato Motivo”
Pignoletto Modena DOC Soc. Agr. La Piana
Castelvetro di Modena
Acqua e caffe

Acqua € caffe
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sabato pranzo e cena, domenica pranzo www.museodellabilancia.it




